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elBulli se convertira en una Fundacion en el 2014

El objetivo de este documento es dar a conocer los primeros detalles que ya han sido
definidos sobre la Fundacién de elBulli, cuya sede sera la del actual restaurante
elBulli en Cala Montjoi.

El respaldo y el apoyo recibido -desde que apuntamos la idea de convertirnos en una
Fundacion- por nuestro equipo propio, por los medios, por los profesionales del sector
y por los amigos que comparten nuestra filosofia, es lo que nos ha llevado a tomar
definitivamente esta decision y a comunicarla ya de forma oficial, asumiendo con
ilusion todas sus consecuencias Yy el reto que representa.

Es una decisién consecuente con nuestro devenir, ya que a lo largo de la historia de
elBulli ha habido varios puntos notables de inflexiéon y ruptura que han marcado su
progreso y proceso evolutivo, por ejemplo:

e 1987: La apertura del restaurante durante sélo seis meses al afio.

* 1993: El disefo y construccion de la nueva cocina.

* 1998: La creacion de elBullitaller.

* 2001: Ofrecer un solo servicio al dia, abriendo sélo para la cena.

* 2002: Supresion de la carta, siendo la unica oferta la de un menu degustacion.

La creacién de esta Fundacién es otro paso adelante, ciertamente muy significativo, en
nuestra vocacion de evolucion constante y permanente compromiso con la creatividad.
Todo lo que hemos hecho lo hemos compartido siempre con el mundo gastronémico.
Esta Fundacién nos permitira llevar aun mas lejos este Leitmotiv, porque sera una
Fundacion abierta a todos los que -como nosotros- viven con la conviccién de que lo
que hemos recorrido juntos no es mas que el principio de un largo camino que nos
llevara a alcanzar también juntos nuevas metas, tan impensables en estos momentos
como lo eran hace unos afios los logros conseguidos hasta ahora. La Fundacion de
elBulli sera la Fundacion de todos los amantes de la gastronomia de vanguardia:
cocineros, sumilleres, profesionales de sala, gastrénomos, creativos pensadores o
simplemente apasionados por nuestro suefo... Un vivero de nuevas ideas y de
nuevos talentos para ir juntos y de la mano mas lejos todavia.

Primeros detalles sobre el modelo, objetivo v operativa de la Fundacion:

1. Sera una Fundacion privada y sin animo de lucro.

2. Queremos que sea un Think Tank de creatividad gastronémica para cocineros
y personal de sala.
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La Fundacién otorgara anualmente entre 20 y 25 becas a cocineros y personal
de sala, quienes trabajaran conjuntamente con el equipo creativo de la
Fundacién. La duracién de dichas becas sera de un afio, exceptuando el
periodo de vacaciones. El procedimiento de seleccion de dichos becarios sera
muy exigente y riguroso.

No sera una escuela.

Se trabajara de forma sinérgica con otras disciplinas como el disefio, el arte, la
comunicacion creativa... Perseguimos feedback, interrelacion y proyeccion
mas alla del mundo de la gastronomia.

La Fundacion de elBulli sera totalmente complementaria con la Fundacion
Alicia. Esta relacion se materializara en una colaboracién permanente en lo
relativo a las investigaciones y descubrimientos que realice la Fundacién Alicia
en materia cientifica como soporte a los avances en el ambito de la
alimentacién y la gastronomia.

Los progresos de cada afo se irdn dando a conocer a través de libros en
formato ftradicional y/o electrénico, producciones audiovisuales, internet y
cualquier otro nuevo soporte tecnoldgico que se considere adecuado para la
divulgacion de los mismos. También, en congresos y en escuelas de
gastronomia.

En paralelo se ira realizando un trabajo a mas largo plazo que devendra en
una gran enciclopedia sobre la cocina contemporanea, un compendio
exhaustivo y muy detallado sobre métodos creativos, estudios sobre productos,
nuevas elaboraciones, técnicas, conceptos y estilos que han marcado la
evolucién de la cocina en las ultimas décadas.

El propio espacio fisico de elBulli sera acondicionado para poder atender a
estos nuevos proyectos, necesidades y fines. Inicialmente nos estamos
planteando contar con una sala para audiovisuales y una biblioteca. Sin
embargo, dado su caracter emblematico, el comedor se mantendra intacto tal
que ahora.

Las creaciones gastrondmicas, fruto de los trabajos realizados por el equipo de
cocina de la Fundacion, podran ser probadas cada afio a partir del 2014
durante un tiempo determinado y por un cierto nimero de comensales. No
podemos concretar por ahora mas detalles a este respecto ya que estamos
estudiando todavia el modelo mas adecuado para esta nueva operativa.

Dado el meticuloso y cuidadoso trabajo de analisis y definicibn que nos
exigimos para desarrollar el disefio final de esta Fundacién en todas sus
vertientes, necesitamos contar con el tiempo suficiente de reflexion, analisis y
concrecion de todas estas nuevas lineas de trabajo abiertas y de las otras que
puedan ser consideradas de ahora en adelante. Por todo ello, y hasta que no
hayamos podido avanzar mas y de una forma substancial en este proceso asi
como tomado nuevas y relevantes decisiones al respecto del formato de la
Fundacion no volveremos a dar mas informaciones al respecto.

www.elbulli.com
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